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UGE 46

MANDAG

Boeuf bourgignon af okse (1%:13) Hertil kogte ris.

TIRSDAG

Rosastegt kalv med peber og timian(*> (1 stk. pr. person)
Serveres med ovnbagte rodfrugter og kartofler vendt med rucola
og olivenolie(®:10.13)

ONSDAG
Chicken tikka masala(1®1>) Serveres med rispilaw og mango
chutney(®3

TORSDAG

Afrikanske frikadeller af kalv rgrt med krydderier og urter (2 stk.
pr. person) i tomatiseret steerk sauce?13:15 Seryeres med
broccoli tabouleh med smag af kanel og myntet>)

FREDAG

Ovnbagt marskej (1 stk. pr. person) anrettet med fennikelcrudité
og kapers vinaigrette®11.13) Hertil vendte kartofler med dild.

Tallene p§ menuen refererer til de 15 allergener. 1. Gluten, 2. /g, 3. Fisk, 4. Jordngdder, 5.
Krebsdyr, 6. Mzlk, 7. Soja, 8. Sesam, 9. Ngdder, 10. Selleri, 11. Sennep, 12. Lupin, 13.
Svovldioxid, 14. Blgddyr, 15. Hvidlgg
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Far | for meget mad?
PREY  Skriv det fil os, s& vi sammen kan J ES p E D S TO D\/ E K @ K K E N
MAD bekcempe madspild.
torvekoekken@torvekoekken.dk



